0§so Vivo

ITALIA A TAVOLA

PIZZA T WEIN

Speise- & Getrinkekarte

Hinweis fiir unsere Gaste:

Fur erwachsene Gaste, die ein Gericht zum Teilen bestellen, berechnen wir einen Serviceaufschlag von 2 €. Dieser Beitrag
berticksichtigt den zuséaizlichen Aufwand fiir Service, Geschirr, Besteck und Servietten.
Vielen Dank fir |hr Verstandnis.

Alle Preise verstehen sich in Euro und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
Informationen iiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, finden Sie auf der
vorletzten Seite der Speisekarte oder fragen Sie bitte das geschulte Personal.



QUALITAT UND TRADITION

) GUSEPPELOPRESTI (|

AUTHENTISCHER GENUSS

PRASENTIERT ROSSO VIVO

ROSSO VIVO, EIN STUCK NEAPEL IN MANNHEIM
In der quirligen Szene von Mannheims Gastronomie
hat sich eine echte Perle aus der neapolitanischen
Tradition hervorgetan: Giuseppe Lo Presti's Rosso
Vivo. Diese Pizzeria und Weinbar zeichnet sich
nicht nur durch ihre authentische Atmosphare aus,
sondern vor allem durch ihre unerschitterliche
Hingabe zu hochwertigen Zutaten aus ltalien.

HOCHSTE QUALITAT AUS ITALIEN

Das Herzstick von Rosso Vivo ist zweifellos die
Verwendung erstklassiger Zutaten, die gréBtenteils
aus ltalien  stammen. Von der DOP
Biiffelmozzarella acus Kampanien von ‘“La
Mozzatella del Cilento" bis hin zum Fior di Latte aus
dem "Parco Nazionale del Cilento" - hier wird auf
Herkunft und Qualitét groBen Wert gelegt. Die DOP
San Marzano Tomaten von "Parmda" verleihen den
Pizzen ihre charakteristische SiBe und das 100%
native Olivendl aus Sizilien, das aus unserer
eigenen Plantage stammt, rundet jedes Gericht
harmonisch ab. Dieses Olivendl wird von uns selbst
geerntet und kalt gepresst, um héchste Qualitat zu
gewdahrleisten. Hinzu kommen sorgfaltig
ausgewdhlte Schinken- & Salamivariationen
sowie Kdsevariationen aus verschiedenen
Regionen ltaliens, die jede neapolitanische Pizza zu
einem unverwechselbaren Genusserlebnis machen.

EINLADUNG ZUM GENUSS

Rosso Vivo ist nicht nur eine Pizzeria, sondern ein
Ort, an dem die Tradition der neapolitanischen
Kiiche gelebt wird. Mit einer passionierten
Hingabe zu Qualitét, Gesundheit und Genuss
laden Giuseppe Lo Presti und sein Team Sie ein,
die authentische neapolitanische Kiiche in
Mannheim zu erleben. Besuchen Sie uns und lassen
Sie sich von unserer Leidenschaft fir exzellente
Zutaten und perfekte Handwerkskunst tiberzeugen.

Erleben Sie authentischen italienischen Genuss
mitten in den Quadraten in Mannheim
— bei Rosso Vivol

BEKOMMLICH FUR ALLE ANSPRUCHE

Das Geheimnis hinter der besonderen Bekémmlichkeit
der Pizzen bei Rosso Vivo liegt im einzigartigen
Sauerteig, der ausschlieBlich aus Lactobacillus
hergestellt wird. Nach 30-stindiger Reifezeit ermdglicht
dieser eine superlativische Fermentation und ein
adaquates Aufgehen des Teigs, was vor allem Personen
mit Glutenintoleranz entgegenkommt. Der niedrige
glykamische Index des Teigs macht die Pizza auch fir
Menschen geeignet, die auf ihren Blutzuckerspiegel
achten miissen, ohne dabei auf den vollen Geschmack
verzichten zu missen.

GESUNDHEITSBEWUSST UND GENUSSVOLL

Nicht nur die Bekdmmlichkeit, sondern auch der
gesundheitsbewusste Ansatz wird bei Rosso Vivo
groBgeschrieben. Durch eine spezielle Mischung aus
Vollkornmehlen und einer hydratisierten Teigzubereitung
von etwa 70% weist der Pizzateig ca. 200/250
Kalorien weniger auf als traditionell hergestellte Pizzen.
Der niedrige Salzgehalt, der ausschlieBlich aus
Meersalz aus Trapani stammt, sorgt zudem fir einen
urspriinglichen und natiirlichen Geschmack.

DER PREIS UNSERER QUALITAT

Unsere Gaste dirfen wissen, dass das Preis-Leistungs-
Verhéltnis bei Rosso Vivo eng mit unserer Verpflichtung
zu héchster Qualitat verbunden ist. Die Verwendung von
D.O.P. und I.G.P. Produkten garantiert, dass die Zutaten
aus den besten Regionen Italiens stammen und die
strengsten Produktionsstandards erfiillen. Dies bedeutet,
dass wir keine Kompromisse bei der Qualitat eingehen,
was sich im Preis und im einzigartigen Geschmack
widerspiegelt. Jede Pizza und jedes Gericht bei Rosso
Vivo ist ein Ausdruck unserer Hingabe zu Exzellenz und
Authentizitat - ein kulinarisches Erlebnis, das seinen
Wert in jedem Bissen zeigt.

D.O.P. (Denominazione d'Origine Protetta) bedeutet "geschiitzte Ursprungsbezeichnung". Diese Bezeichnung
garantiert, dass alle drei Produktionsschritte - Erzeugung, Verarbeitung und Herstellung - in einem bestimmten
geografischen Gebiet (z.B. Sizilien) stattgefunden haben.

I.G.P. (Indicazione Geografica Protetta) steht fur "geschitzte geografische Angabe". Diese Kennzeichnung
bedeutet, dass mindestens einer der drei Produktionsschritte - Erzeugung, Verarbeitung oder Herstellung - in dem

angegebenen Gebiet (z.B. Toskana) erfolgt ist.

“WENN AUS HANDWERK EIN KUNSTWERK WIRD"




Getranke

LITER PREIS
Acqua Solé (klein) 0,25L 2,90 =
Acqua Solé (groB) 0,751 6,90 >
Acqua Solé Still (klein) 0.251 2,90 2
Acqua Soleé Still (grof) 0,75L 6,90 g
Rausch Apfelsaftschorle - Naturtriib (klein) G200 3,20
Rausch Apfelsaftschorle - Naturtriib (grof) 0,40 L 5,90
BIO Chari Tea (Passionsfrucht oder Ingwer) 0,33 L 4,50
Coca-Cola2 0,20/ 3,30 E
Coca-Cola Light 267 0,20 L 3,30 =
Fanta® 0,20 L 3,30 =
Mezzo Mix *° 0,20 L 3,30 =
(e
Sprite 0,20 L 5,50
San Pellegrino Sanbitter 2 0,10L 4,90
San Pellegrino Crodino 2 0,10 L 4,90
Ichnusa non filtrata 0551 4,90
Moretti 0,35L 4,50
Veltins Pils 0,33 L 3,50
Furstenberg Pils alkoholfrei 0,33 L 3,50 I:':‘
Radler 0,50 L 4,90 E
Moretti Limone 0,35 L 4,50
Maisel's Weisse Hefeweizen 0,50 L 490
Maisel's Weisse Hefeweizen alkoholfrei 0,50 L 4,90

WEINEMPFEHLUNG:
WIR BERATEN SIE GERNE AM TISCH!




Gli Antipasti

BUFFELMOZZARELLA MIT
LUFTGETROCKNETEM SCHINKEN
DOP Biiffelmozzarella (125g), Prosciutto Crudo ,DOP Veneto” 22 Monate

14,90

BUFFELMOZZARELLA MIT DATTELTOMATEN
DOP Buffelmozzarella (125g), DOP Datteltomaten

12,90

BURRATA MIT DATTELTOMATEN

Apulische Burrata (125g) DOP begleitet von DOP
Datteltomaten

12,90

J BRUSCHETTA AL POMODOROVECAN

Knuspriges, geréstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Olivensl und Basilikum

1,90

SIZILIANISCHE SARDELLENFILETS

In Ol und Salz gereifte Imperial Sardinen, serviert mit Zitrone, Butter und
Brot

12,90

Focacetta | Snack

NEV
FOCACETTA BOLOGNA

IGP Mortadella, Bocconcini, halbgetrocknete rote Kirschtomaten,
Pistazien, Basilikum und nativem Olivensl.

9,90

NEU
FOCACETTA ROMANA

Datteltomaten, Apulische Burrata DOP, Sardellen, Oregano,
Basilikum und nativem Olivendl.

9,90



ITagHeH

| TAGLIERI DI CRUDI

Degustazione: Prosciutto Crudo Parma DOP, Coppa, Salame Felino
|.G.P (Salumificio Rossi, Parma)

14,90
Culaccia DOP (Salumificio Rossi, Parma)
italienischer Rohschinken, der aus dem wertvollsten Teil des Schinkens
hergestellt wird
16,90
Bresaola della Valtellina mit gehobeltem Parmigiano Reggiano DOP und
Rucola

16,90

Prosciutto Crudo di Parma (Salumificio Rossi, Parma)

12,90

I TAGLIERI DI FORMAGGIO

Degustazione Formaggi: Pecorino Sardo, Parmigiano Reggiano DOP di
montagna (30 Monate), Gorgonzola DOP, Mostarda

14,90

Parmigiano Reggiano DOP (30 Monate) di montagna mit einer Reduktion
aus Balsamico

9,90

Gemiise der Saison eingelegt in Ol

10,90

EXTRA BROT
2,50



Le Pizze
éim Margherita. DOP San Marzano

Tomaten, Fior di Latte Mozzarellq,
Pecorino Romano, Basilikum,

natives Olivendsl. 14,90

J05 Neue Pizza RE. DOP San Marzano

DOP-Biffelmozzarellqa,

Tomaten,

gehobelter DOP Parmigiano-Reggiano
(36 Monate), halbgetrocknete gelbe

Kirschtomaten, Basilikum, natives

Olivensl. 19,50

06 La Napoli. DOP San Marzano

Tomaten, Fior di Latte Mozzarella,
Sardellen, Oregano, Basilikum,
18,90

natives Olivendl.

‘007 VEGAN
Marinara Originale. DOP San

Marzano Tomaten, Knoblauch,
Oregano, Basilikum, natives
Olivensl. 11,90

na Marinara. DOP San Marzano
Tomaten, Halbgetrocknete gelbe
und rote Kirschtomaten, Sardellen,
Knoblauch, Oregano, Basilikum,
natives Olivensl|. 15,90

@@ Pizza Bologna. Fior di Latte

Mozzarella, IGP Mortadella, IGP
Pistazien, apulische Burrata DOP,

Basilikum, natives Olivendl. 24,90

10 La Sapori Del Sud. DOP San

Marzano Tomaten, halbgetrocknete
rote Kirschtomaten, apulische
Burrata DOP, frischer Truffel,

Rucola, natives Olivendl. 24,90

& vegetarisch g)
@ mit roter TomatensoBe gebacken (rote Pizza) N
© mit gelber TomatensoBe gebacken (gelbe P1zzcx)4
QO mit Kase gebacken (weiBe Pizza) o

II D.O.C. DOP San Marzano Tomaten,

DOP Biuffelmozzarella, Basilikum,

natives Olivensl. 17,90

12 Bufalina. DOP San Marzano
Tomaten, Fior di Latte Mozzarella,
Prosciutto Crudo, DOP Biiffelmozzarella,

Basilikum, natives Olivensl. 22,90

ﬂ@ Bufalina Bianca. Fior di Latte
Mozzarella, Prosciutto Crudo, DOP
Biffelmozzarella, Datteltomaten,

23,90

Basilikum, natives Olivendl.

14 Fumeé. DOP San Marzano Tomaten,
gerducherter Fior di Latte
Mozzarella, DOP-Speck, Basilikum,

18,90

natives Olivensl.

15 Tonno e Cipolla. DOP San
Marzano Tomaten, Fior di Latte
Mozzarella, Thunfischfilets,

Basilikum, natives

21,90

Zwiebeln,
Olivensl.

ﬂ@ Sfizio. Gerducherter Fior di Latte
Mozzarella, Datteltomaten,

Basilikum, natives Olivensl. 17,90

17 Diavola. DOP San Marzano
Tomaten, Fior di Latte Mozzarella,
,Ventricina Abruzzese” Salami
Piccante, Taggiasche Oliven,

18,90

natives Olivendl.

& Aug Wunsch auch mit Sucukl

Basilikum,



ﬂ@ Mareluna. 1/2 Pizza mit Fior di Le Fizze

Latte Mozzarella, ,Ventricina
Abruzzese” Salami Piccante,

Rucola, natives Olivensl, 1/2 ‘“2
Calzone mit Biiffelricotta, 50rio|ana. DOP San Marzano
Bergpfeffer und Prosciutto Cotto. Tomaten, Fior di Latte Mozzarella,
20,90 halbgetrocknete rote und gelbe
J Kirschtomaten, Champignons,
ﬂ@ Fantasia di Verdure. Geraucherter Zwiebeln, Taggiasche Oliven,

Fior di Latte Mozzarella, Aubergine, Basilikum, natives Olivensl. 20,90
Zucchini, Stangelkohl, frische

Champignons, Taggiasche Oliven, snzs
halbgetrocknete rote und gelbe Parmigiana. DOP San Marzano

Kirschtomaten, Basilikum, natives Tomaten, DOP Biiffelmozzarella,

Olivensl. 19,90 frittierte Auberginen, geriebener
% DOP Parmigiano Reggiano (30

@Nuova 5 Formaggi. Monate), Basilikum, natives

Fior di Latte Mozzarella, 5 ausgewdahlie Olivensl. 21,90

Késesorten, halbgetrocknete rote > Empgehlung: Mit Buggelricotta probieren|

Kirschtomaten, Rucola, natives Olivensl. (+3,00 AU{PrCiS)

22,50

2 NEU
ﬂ 'Nduja. TomatensoBe aus gelben
La Filetto ai 4 Pomodori. Pelati Tomaten, gerducherte Fior di

Gerducherter Fior di Latte Mozzarella, Latte Mozzarella, halbgetrocknete

Datteltomaten, halbgetrocknete rote rote Kirschtomaten, 'Nduja aus

und gelbe Kirschtomaten, griine Spilinga, Friarelli (Stangelkohl),
Tomatenfilets, Pesto alla Genovese, Basilikum, natives Olivensl. 22,90

Basilikum, natives Olivensl. 19,50

@@La Pozzuoli. Gerducherter Fior di 2 NEU

Pizza Bresaola. TomatensoBe

Latte Mozzarella, Salsiccia, b Pelati T Ei
Stangelkohl, natives Olivensl. 19,90 gcc gebenveal Iomaten, fiof

9 ! T di Latte Mozzarella,

halbgetrocknete rote und gelbe

23 Rosina. DOP . S6n Marzano Kirschtomaten, Bresaola, Rucola,
gehobelter Parmigiano Reggiano,
Basilikum, natives Olivensl. 23,50

Tomaten, Fior di Latte Mozarella,
Prosciutto Cotto, Basilikum, natives
Olivensl. 18,50

G Aug Wunsch avch als weibe Pizza e(‘2 NEU

Burratona. DOP San Marzano

24 Capricciosa. DOP San Marzano Tomaten, Taggiasche Oliven,
Tomaten, Fior di Latte Mozzarella, Stracciatella (cremiger
Prosciutto Cotto, frische Burratakern), Pesto alla

Champignons, Taggiasche Oliven, Genovese, Basilikum. 19,90

gegrillte Artischocken, Basilikum,

natives Olivenosl. 23,50



Lo Presti

0lio Extra Vergine d’0liva

Unser Olivendl

Lo Presti Olio Extra Vergine d'Oliva ist ein Olivendl der Spitzenklasse und unsere hauseigene
Marke. Mit grb‘lb'rer Sorgfa!‘r werden die Oliven avf unseren eigenen ?Iantagen in Sizilien
geerntet und schonend verarbeiter, um ihren vollen Geschmack zv bewahren. Dieses
hochwertige Olivend| eignet sich pergekt zum Kochen, fir Salate und zum Verfeinern kalter
sowie warmer Gerichte. Es spiegelt nicht nur die reiche Kultur Siziliens wider, sondern bringt
auch ein Stick unserer Heimat direkt aug lhren Tisch. Erhiltlich in 250 ml und 500 ml
bringcn Sie den unverwechselbaren Geschmack Siziliens mit nach Hausel

Vom Vater zum Sohn

Die Her;‘rel!ung unseres Olivendls ist nicht nur ein Handwerk, sondern eine Tradition, die seit
Generationen in unserer Familie gelebt wird. Vom Vater zum Sohn werden Wissen,
Leidenschagt und Hingabe weitcrgcgeben. um die hohe Qualitit und den unvergleichlichen
Geschmack unseres Olivendls zv bewahren. Jede Flasche erzihlt eine Geschichte von harter
Arbeit, Sorgfalt und Respekt vor der Natur. Mit jedem Tropgen genieBen Sie nicht nur ein
einzigartiges Olivendl, sondern auch die Essenz einer Familientradition, die in Sizilien tieg
verwurzelt ist. -6. Lo Presi

6eschenkgu‘rschein fir Pizza und Getranke

Verschenken Sie unvcrgcssliche Momente mit unseren

6eschenkguts¢hcincn! Ob fir ein authentisches neapoli'ranisches Pizza-

Erlebnis oder einen erlesenen Wein aus unserer exklusiven Weinbar -

unsere Gutscheine sind das perfekte Geschenk fir jeden Anlass. Erhaltlich

direkt an unserer Kasse, konnen Sie lhren Liebsten eine Freude machen

und sie in den Genuss unserer hochwer’rigen Produkte kommen lassen.

besuchen Sie uns und sichern Sie sich lhren Geschcnkgutschcin noch hevte

- schenken Sie Genuss purl



<

Le Focacce

VEGAN
Ciaccia. Natives Olivendl, Salz,

Oregano, Basilikum. 7,50

Caprese. Nach dem Backen

belegen wir sie mit Datteltomaten,

DOP Biffelmozzarella, nativem

Olivensl, Oregano und Basilikum

18,90

Caprese D.O.C. Nach dem Backen

belegen wir sie mit Prosciutto
Crudo, DOP Biffelmozzarella,
Datteltomaten, nativem Olivensl

Oregano und Basilikum.
20,90

r

Mediterranea. Nach dem Backen,

belegen wir sie mit Datteltomaten,

Sardellen, Knoblauch, Oregano,
Basilikum und nativem Olivendl.
17,50

Finocchiona. Nach dem Backen

belegen wir sie mit Stracciatella

(cremiger Burratakern),

Fenchelsalami, halbgetrockneten

roten und gelben Kirschtomaten,
Basilikum und nativem Olivensl.

19,90

-~

& vegetarisch
@ mit roter TomatensoBe gebacken (rofe Pizza)

N

3

=P

(

© mit gelber TomatensoBe gebacken (gelbe Pizza)

O mit Kase gebacken (weiBe Pizza)

-~
—

| Calzoni

40 Insigne. Buffelricotta, Bergpfeffer,

DOP Speck, gerducherter Fior di
Latte Mozzarella, DOP San
Marzano Tomaten, Basilikum,
natives Olivensl|. 19,50

41 Hamsik. Biffelricotta, Bergpfeffer,

.Ventricina Abruzzese” Salami
Piccante, gerdaucherter Fior di
Latte Mozzarella, DOP San
Marzano Tomaten, Basilikum,
natives Olivensl. 19,50

2C|assico. Fior di Latte Mozzarella,

Prosciutto Cotto, Basilikum, natives

Olivensl. 19,50

Dolce

Pizza Dolce. Belegt mit einer
Schicht Nuss-Nougat-Creme,
Pistazien und bestaubt mit
Puderzucker. 11,90

Cannoli mit hausgemachter
Biiffelricottafiillung. Drei
knusprig-cremige Cannoli mit
feiner Buffelricotta, Pistazien und
bestédubt mit Puderzucker. 11,90

k Auch einzeln - Je 4,50%

Tagesdessert - Dolce del Giorno.
GenieBen Sie unsere késtlichen,
wechselnden Tagesdesserts.

Sprechen Sie uns an! 9,50



Unsere Produkte

KRAUTER & GEMUSE

FISCH & FLEISCH

ZUTATEN / BELRGE

Artischocken Romani

Aubergine (frittiert)
Basilikum
Bergpfeffer
Champignons

Chili

Datteltomaten

DOP San Marzano Tomaten (TomatensoBe)
Friarielli (Stangelkohl)
Halbgetrocknete Tomaten (rot/gelb)

Kapern

Knoblauch

Natives Olivensl
Oregano

Rucola
Taggiasche Oliven
Verdure (Gemuse)

Tropea Zwiebeln

Bocconcini 2 Stk. 4 50g

Biffelmozzarella
Buffelricotta
Burrata DOP

DOP Parmigiano Reggiano (30 Monate)

Fior di Latte Mozzarella

Gorgonzola DOP

Geraucherter Fior di Latte (Provola)

Pecorino Romano

Mortadella Riserva

Prosciutto Cotto (gekocht)
Prosciutto Crudo (luftgetrocknet)

Fenchelsalami

Salami Piccante ,Ventricina Abruzzese

Salsiccia
Sardellen
Speck
Sucuk
Thunfischfilet

i

REGION

Latium
Kampanien
Deutschland
Kambodscha
Sudtirol
Marokko
Sizilien
Parma
Kampanien
Kampanien
Salerno
Kampanien
Sizilien
Sizilien
Regional
Ligurien
Kampanien/Sizilien

Kalabrien

Kampanien
Kampanien
Kampanien
Apulien
Parma
Kampanien
Lombardei
Kampanien

Sardinien

Emilia Romagna
Toskana
Toskana
Toskana
Abruzzen
Salerno
Spanien

Sudtirol
Deutschland

Kampanien

PREIS
4,50
4,00
0,00
0,00
2,50
0,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
0,00
0,00
0,00
2,00
3,50
4,00
2,50

5,00
5,00
3,00
6,50
3,50
4,00
4,50
4,50
3,50

4,50
5,50
6,00
3,50
4,50
4,50
4,00
4,50
3,50
5,00



Allergene und Lusatzstoffe

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getrénken
tragen Sie bitte das geschulte Personal des Rosso Vivo.

EIER | GLUTEN | ERONUSSE | MILCHwwwse  SELLERIE x - S01A
o BIZIHI* 1ele8)=&] sl &
EGGS CLUTEN | |_PEANUTE | MILK narse cnmany | | _LUPING | ERUFISCCAME L FISH L IRERNITE ) | .
Gericht Zusatistoffe®  Eier m Erdnisse  Mich  Solleris Lupinen Krobstiore Fische  rpo  Senf  Weichfiore md  Seem s Vegm Vegsheieh
A x
B x x
c x x
D x x x
E x x
F 13 x x x
G x x x
H 13 x
I 13 x
04 x x x
05 x x x
06 x x x
o7 3 x x
o8 x x
09 13 x x x
0 x x x
n x x x
] x x
B x x
" 13 x x
15 x x %
1] x x »
v 13 x x
» 13 x x
19 x x x
20 x x x
2 x x x
2 13 x x
23 13 x x
2 13 x x
25 x x x
26 x x x
7 13 x x
8 13 x x
% x x x x
30 x x x
k)| x x x
32 x x
33 x x
34 13 x x
40 13 x x
4 13 x x
42 13 x x
50 ;2 A x x
5 x x x
52

*DEKLARATIONSPFLICHTIGE ZUSATZISTOFFE

NR. 1 MIT KONSERVIERUNGSSTOFF | NR. 2 MIT FARBSTOFF | NR. 3 MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL | NR. 4 MIT SUSSUNGSMITTEL
SACCHARIN | NR. 5 MIT SUSSUNGSMITTEL CYCLAMAT | NR. 6 MIT SUSSUNGSMITTEL ASPARTAM, ENTH. PHENYLALANINQUELLE
NR. 7 MIT SUSSUNGSMITTEL ACESULFAM | NR. 8 MIT PHOSPHAT | NR., ? GESCHWEFELT | NR. 10 CHININHALTIG “
NR. 11 COFFEINHALTIG | NR. 12 MIT GESCHMACKSVERSTARKER | NR. 13 GESCHWARZT | NR. 14 GEWACHST



Rosso Vivo

ITALIA A TAVOLA

pizzA ¥ WEN

N6,3
68161 Mannheim, DE
info@rosso-vivo.de

WWW. Rosso-Vivo .DE

Die aktuellen Offnungszeiten sind auf unserer Website verfiighar.

‘7 DESIGNED BY YOUNG MEDIADESIGN
® WWW.YOUNG-MEDIADESIGN.DE
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