—— |TALIA A TAYOLA———

PIZZA T WEIN




ROSSO VIVO

Giuseppe Lo Presti

PRASENTIERT ROSSO VIVO

Die Freundschaft zwischen Roberto Esposito und Giuseppe Lo
Presti entstand aus der Liebe zu denselben exklusiven
Qualitatsprodukten.

Maestro Roberto Esposito hat nicht nur sein Wissen, sondern auch
eine schone Philosophie vermittelt - und all das ist der Ursprung
von Rosso Vivo Mannheim.

L'amicizia tra Roberto Esposito ¢ Giuseppe Lo Presti & nata
dall’'amore per gli stessi prodotti di qualita esclusiva.

Il Maestro Roberto Esposito ha trasportato non solo la sua
conoscenza ma anche una filosofia bellissima - e tutto questo &
I'origine del Rosso Vivo Mannheim.

UNSER TEIG - IL NOSTRO IMPASTO

Sauerteig aus Weizenmehl Typ 1 von einer
seit Generationen betriebenen Miihle aus der Toskana

BEKOMMLICHER Dank dem Wissen und
der Studien im chemisch-biologischen
Bereich in Verbindung mit der Tradition
von VERACE PIZZA NAPOLETANA STG
konnten wir einen ,Sauerteig” kreieren,
der ausschlieBlich aus “"Lactobacillus"
hergestellt wird und nach 48-stiindiger
Reifezeit unserem Teig eine
superlativische Fermentation und ein
adaquates aufgehen erméglicht, wodurch
unsere Pizza bekédmmlicher wird. Vor

allem fir die Glutenintoleranten.

“La, pizza non si fa, si dipinge!“

PIU’ DIGERIBILE Grazie a conoscenze e studi
nel campo Chimico- abbinato alla tradizione
della VERACE PIZZA NAPOLETANA STG,
siamo riusciti a selezionare un ceppo di
“lieviti madre” formato esclusivamente da
“lactobacillus” che dopo 48 ore di
maturazione conferiscono al nostro impasto
una superlativa fermentazione ed wuna
adeguata lievitazione, fino al punto di riuscire
a sintetizzare la “gliadina”, elemento nocivo
che compone le maglie glutiniche, rendendo
cosi la nostra pizza pit digeribile e
soprattutto piacevole anche a chi &

intollerante al glutine.




KALTE GETRANKE

Acqua Sole (klein) 0,25 € 2,60
Acqua Solé (grof) 0,75L € 6,50
Acqua Sole Still (klein) 0,25L €2,60
Acqua Solé Still (groB) 0,75 L € 6,50
Apfelsaftschorle (klein) 0,20 L € 3,10
Apfelsaftschorle (grof) 0,40 L €5,90
Chari Tea (Passionsfrucht oder Ingwer) 0,33 L € 4,50
Coca-Cola 2" 0,20 L € 2,90
Coca-Cola Light 26711 0,20 L €290
Fanta ® 0,20 L € 2,90
Mezzo Mix 22 0,20 L € 2,90
Sprite 0,20 L €2,90
San Pellegrino Sanbitter 2 0,10 L € 4,50
San Pellegrino Crodino 2 0,10 L € 4,50
Moretti 0,33 L €4,20
Peroni 0,33L € 4,20
lchnusa (non Filtrata) 0,33L € 4,50
Velttins 0,33 L € 3,20
Radler 0,50 L € 4,50
Moretti Limone 0,33 L € 4,20
Maisel’s Weisse Hefeweizen 0,50 L €4,50
Maisel’'s Weisse Hefeweizen alkoholfrei 0,50 L € 4,50

Weinempfehlung: Wir beraten Sie gerne am Tisch!

Prosk! Salute!




f Sl ANTIPASTI F

01.
DOP Biiffelmozzarella (250g) aus Kampanien (la Mozzatella del € 24,90
Cilento) und Prosciutto Crudo ,DOP Veneto” 22 Monate ¢

Mozzarella di Bufala Campana DOP (la Mozzatella del Cilento) e Crudo

JVeneto DOP” 22mesi
—i
] 02.
DOP Biiffelmozzarella (250g) aus Kampanien (la Mozzatella del €22,50

Cilento) und DOP Datteltomaten ¢ R

Mozzarella di Bufala Campana DOP (a Mozzatella del Cilento) e
Pomodorino datterino

03.
Auswahl an italienischen Schinken- & K3sevariationen 913 €32,00

tnle s

Selezione di Affetati e Formaggi Italiani
gerne auch dazu: in Ol eingelegtes Gemiise der Saison + €10,90

anche con verdure sott'olio

04.
Apulische Burrata DOP begleitet von DOP Datteltomaten 9 I, € 22,50

AT 1

Burrata Pugliese DOP accompagnata da Pomodorino datterino

04-A.

Bruschetta al pomodoro 93 €10,90
Knuspriges, gerostetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Olivendl und

Basilikum

Pane croccante e tostato con pomodori, aglio, olio d'oliva e basilico

WENIGER GLYKAMISCH

Da wir fur unseren Sauerteig eine Hefesorte aus Laktobazillus verwenden, hat unsere Pizza einen geringen Effekt auf den

Blutzuckerspiegel. Aus diesem Grund kann unsere Pizza von Personen, die auf ihren Blutzuckerspiegel achten miissen, mit Genuss

verzehrt werden.




05.
Die Margherita von Roffacle Esposito 1516 ol € 14,90

DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien,

Pecorino Romano, Basilikum, natives Olivendl aus Sizilien.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, Fior di Latte Campana, Pecorino Romano, basilico,
olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

06.

Neue Pizza RE *9 i £ 1%,90
DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, DOP-Bliffelmozzarella aus Region Kampanien

(la Mozzatella del Cilento), gehobelter DOP Parmigiano-Reggiano (36 Monate), gelbe
Kirschtomaten aus Kampanien, Basilikum, natives Olivendl| aus Sizilien.

Pomodoro San Marzano Dop La Torrente, mozzarella di bufala Campana DOP (la Mozzatella
del Cilento), scaglie di parmigiano reggiano DOP (36 mesi), pomodorini gialli della Campania,
basilico, olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

07.
La Napoli adg
DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, £ 1%,50

Sardellen aus dem Kantabrischen Meer (Spanien), Oregano aus Sizilien, Basilikum, natives
Olivendl aus Sizilien.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, Fior di Latte Campana, acciughe del Mar Cantabrico
(Spagna), origano, basilico, olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

08.

Marinara <

DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, Knoblauch, gelbe und rote Datteltomaten aus € 18,90
Kampanien, Oregano aus Sizilien, Sardellen aus dem kantabrischen Meer, Basilikum, natives

Olivendl aus Sizilien.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, pomodorini gialli e rossi della Campania,aglio,
acciughe del Mar Cantabrico (Spagna), origano in foglie e fiori, basilico, olio extra vergine
d'oliva di Sicilia.

09. %€ 2390
Pizza Bologha 292

Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, IGP Mortadella aus Bologna, IGP Pistazien aus

Sizilien, Burrata aus Apulien.

wod O TUabady Ul Tall [La][ UIH“

Fior di Latte Campana, mortadella di Bologna IGF, pistacchio di Bronte IGP, burrata di Puglia.

MENO GLICEMICA
Grazie alla lievitazione lattica che nel nostro impasto si sostituisce a quella alcolica, la nostra pizza risulta avere un minore impatto sul

livello degli zuccheri presenti nel sangue, consentendo un consumo in tutta tranquillitd anche a persone che prestano particolare

attenzione a non alterare il proprio “status glicemico”.




10. La Sapori Del Sud «2 [N

DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, halbgetrocknete, rote Kirschtomaten
aus Kampanien, nach dem Backen, belegen wir die Pizza mit Burrata aus der
Region Apulien, frischem Triiffel der Saison, Rucola und nativem Olivendl aus
Sizilien.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, pomodorini semisecci della Campania ,
all'uscita dal forno burrata Pugliese, tartufi freschi di stagione, rucola, olio extra
vergine d’oliva di Sicilia.

11.D0LC. * Iy
DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, DOP Biiffelmozzarella aus
Kampanien (la Mozzatella del Cilento), Basilikum, natives Olivendl aus Sizilien.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, mozzarella di bufala campana DOP (la
Mozzatella del Cilento), basilico, olio d’oliva extra vergine di Sicilia.

12. Bufalina =0

DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, Fior di Latte Mozzarella aus
Kampanien, Basilikum, natives Olivendl aus Sizilien. Nach dem Backen belegen wir
die Pizza mit Prosciutto Crudo aus der Toskana und DOP Biiffelmozzarella aus der
Region Kampanien (la Mozzatella del Cilento).

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, mozzarella Fior di Latte di Campana,
basilico, olio extra vergine doliva di Sicilia. All'uscita dal forno Crudo ,Toscano” e
Mozzarelline di Bufala Campana DOP (la Mozzatella del Cilento).

13.Bufalina Bianca *9
Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, Basilikum, natives Olivendl aus Sizilien.
Nach dem Backen belegen wir die Pizza mit Prosciutto Crudo aus der Toskana,
Buffelmozzarella aus der Region Kampanien (la Mozzatella del Cilento), und
Datteltomaten aus Sizilien.

Mozzarella Fior di Latte campana, basilico, olio extravergine di oliva siciliano. Dopo
la cottura, guarniamo la pizza con prosciutto crudo toscano, mozzarella di bufala
campana e pomodori datterini.

DIE QUALITAT UNSERER PRODUKTE

Die DOP Biiffelmozzarella aus Kampanien der Molkerei "La Mozzatella del Cilento", Fior di Latte aus ,parco Nazionale del Cilento”,

£ 24,90

% 1790

£ 22,90

£ 23,50

DOP San Marzano Tomaten "La Torrente", 100% natives Olivendl aus Sizilien, ausgewéahlte Schinken- Salami- und Kasevariationen aus

ganz ltalien, sind nur einige der ausgezeichneten Produkte, die fiir unsere Pizze Veraci ausgewahlt wurden.




14. Fume 293

DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, gerducherter Fior di Latte Mozzarella
aus Kampanien, DOP-Speck aus dem Trentino, Basilikum, natives Olivendl aus
Sizilien.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, provala di Fior di Latte affumicata con
paglia, speck Trentino DOE basilico, olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

15. Tonno e Cipolla (Thunfischiilet & Zwiebeln) 249

DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, Fior di Latte Mozzarella aus
Kampanien, Filets vom Thunfisch, Zwiebeln aus Tropea, Basilikum, natives Olivendl
aus Sizilien.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, Fior di Latte di Campana, filetto di tonno,
cipolla di Tropea, basilico, olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

16.$fizio 2 ks

Geraucherter Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien. Nach dem Backen, belegen
wir die Pizza mit Datteltomaten aus Sizilien, Basilikum, nativem Olivendl aus
Sizilien.

Provola di bufala affumicata su paglia, all'uscita del forno viene condita con
pomodorini datterino, basilico e olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

17. Dlavola 2913

DOP San Marzano Tomaten von ,lLa Torrente”, Fior di Latte Mozzarella aus
Kampanien, ,Ventricina Abruzzese” (Salumi Fratelli Marini), Taggiasche Oliven,
Basilikum, natives Olivendl aus Sizilien.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, Fior di Latte di Campana, ,Ventricina
Abruzzese” (Salumi Fratelli Marini), olive taggiasche, basilico, olio extra vergine
doliva di Sicilia.

LA QUALITA DEI NOSTRI PRODUTTI

Mozzarella di Bufala Campana DOP (la Mozzatella del Cilento), Fior di Latte del Parco Nazionale del Cilento, Pomodori pelati San

£ 1%,90

£ 21,90

£ 17,90

£ 1%,90

DI S{IOMISTUIS] U MIoMPUBE STYB TTUSAL

Marzano DOP ,La Torrente”, Olio 100% extravergine di olive Siciliane, Salumi e Formaggi scelti da tutta Italia, sono solo alcuni dei

prodotti d'eccellenza selezionati per le nostre Pizze Veraci.




LE PILLE

18. MareLuna 912 € 20,90
1/2 Pizza mit Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, ,Ventricina Abruzzese”

(Salumi Fratelli Marini), Rucola, natives Olivendl

aus Sizilien, 1/2 Calzone mit Bliiffelricotta, Bergpfeffer und Prosciutto Cotto aus

dem Hause ,Capitelli”.

1/2 Fior di Latte di Campana, ,Ventricina Abruzzese” (Salumi Fratelli Marini), rucola,
olio extra vergine d'oliva di Sicilia 1/2 Calzone ricotta di Bufala, pepe e prosciutto
cotto case ,Capitelli”.

19. Fantasia di Verdure (Gemiisefantasien) *2 s £ 1990
Geraucherter Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, Aubergine, Zucchini,

Stingelkohl, frische Champignon, Taggiasche Oliven, halbgetrocknete

Kirschtomaten aus Kampanien, Basilikum, natives Olivendl| aus Sizilien.

Provola di Fior di Latte affumicata su paglia, melanzane, zucchine, friarielli
Napoletani, fungi, olive taggiasche, pomodorini semisecci della Campania, basilico,
olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

20.Nuova. § Formagqgi > s £ 20,90
Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, 5 ausgewahlte Kasesorten, rote Pienolo
Tomaten vom Vesuv (halbgetrocknet), Rucola, natives Olivendl aus Sizilien.

Fior di Latte di Campana, 5 formaggi selezionati, pomodorini del piennolo del
Vesuvio confit, foglie di rucola, olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

21.La Filetto ai 4 Pomodori * ks £ 1%,90
Geraucherter Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, Datteltomaten, gelbe und

rote halbgetrocknete Kirschtomaten aus Kampanien, griine Tomatenfilets,

Basilikum, natives Olivendl aus Sizilien.

Provola di Fior di Latte affumicata su paglia, pomodorini datterino,pomodorini rossi
e gialli semisecci della Campania, filetto di pomodoro verde, basilico, olio extra

vergine d'oliva di Sicilia.

PIZZA LIGHT
Dank einer speziellen Mischung aus Vollkernmehlen, sowie einer Hydratation von ca. 70%, hat unser Pizzateig ca. 200/250 Kalorien

weniger als die meisten der traditionell hergestellten Pizzen.




22.La Pozzuoli %9
Geraucherter Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, Salsiccia aus der Toskana,
Stangelkohl, natives Olivendl aus Sizilien.

Provola di Fior di Latte affumicata su paglia, salsiccia Toscana, friarielli Napoletani,
olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

23. Rostha, *91

DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, Fior di Latte Mozarella aus
Kampanien, Prosciutto Cotto aus dem Hause Villani”, Basilikum, natives Olivenél
aus Sizilien.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, Fior di Latte Mozarella, prosciutto cotto
casa ,Villani’, basilico, olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

24.Capricciosa %97
DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, Fior di Latte Mozzarella aus

Kampanien, Prosciutto Cotto aus dem Hause Villani”, frische Champignons,
Taggiasce Oliven, gegrillte Artischocken, Basilikum, natives Olivendl.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, Fior di Latte Campana, prosciutto cotto
casa ,Villani’, funghi champignon freschi, olive taggiasce, carciofi grigliate, basilico e
olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

25. Ortolanasst s

DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”, Fior di Latte Mozzarella aus
Kampanien, gelbe und rote Piennolo helbgetrocknete Kirschtomaten,
Champignons, Zwiebeln aus Tropea, Taggiasche Oliven, Olivendl aus Sizilien,
Basilikum.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, Fior di latte Campana, pomodorini gialli e
rossi semisecci della Campania, funghi, cipolla di Tropea, olive Taggiasche, basilico,
olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

26. Parmigiana 3* L

DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente, DOP Biiffelmozzarella aus
Kampanien, frittierte Auberginen, geriebener DOP Parmigino Reggiano (30
Meonate), Basilikum, natives Olivendl aus Sizilien.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, Mozzarella di Bufala campana, melanzana

fritta, parmigiano-reggiano DOP grattugiato (30 mesi), basilico, olio extra vergine
d'oliva di Sicilia.

PIZZA LIGHT

£ 1990

£ 1%,50

£22,50

£ 20,50

£ 19,90

T”
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Grazie alla miscela di farine integrali ipocaloriche ed all'alta idratazione del nostro impasto dell'70% circa, la nostra pizza a parita di

peso risulta essere 200/250 kcal in meno rispetto alla maggioranza delle pizze prodotte con i metodi tradizionali.




27.Cilaccia E
Natives Olivendl aus Sizilien, Salz, Oregano.

Olio extra vergine d'oliva di Sicilia, sale marino, origano.

28. Caprese ag Iy

Nach dem Backen belegen wir sie mit Datteltomaten, DOP Biiffelmozzarella aus
Kampanien (la Mozzatella del Cilento), nativem Olivenél aus Sizilien, Oregano und
Basilikum.

Pomodorini datterino, mozzarella di bufala Campana DOF, olio extra vergine d'oliva
di Sicilia, origano, basilico (condita a crudo).

29. Caprese D.0.C, @9

Nach dem Backen belegen wir sie mit Prosciutto Crudo aus der Toskana, DOP
Buffelmozzarella aus Kampanien (la Mozzatella del Cilento), Datteltomaten,
nativem Olivendl aus Sizilien, Oregano und Basilikum.

Prosciutto crudo toscano, mozzarella di bufala Campana DOF, pomodorini datterini,
olio extra vergine d'oliva di Sicilia, origano, basilico (condita a crudo).

30. Mediterranea *4

Nach dem Backen, belegen wir sie mit Datteltomaten, Sardellen aus dem
Kantabrischen Meer (Spanien), Knoblauch, Oregano aus Sizilien, Basilikum und
nativem Olivend| aus Sizilien.

Pomodorini datterino, acciughe del Mar Cantabrico, aglio, origano in fiori e foglie,
basilico, olio extra vergine d'oliva di Sicilia (condita a crudo).

31.La Bufalotta

Nach dem Backen belegen wir sie mit Prosciutto Crudo aus der Toskana, DOP
Buffelmozzarella aus Kampanien (la Mozzatella del Cilento), Basilikum und
nativem Olivendl aus Sizilien.

Prosciutto crudo della Toskana, mozzarella di bufala DOP Campana, basilico, olio
extra vergine doliva di Sicilia.

NIEDRIEGER SALZGEHALT
Fiir unsere Pizzen verwenden wir ausschlieBlich Meersalz aus Trapani, um lhnen urspriinglichen Geschmack zu bieten.

£ 7,50

£ 1%,90

£2090

£ 17,50

£ 19,50




I CALZONI

32. Insighe 2912 £ 19,50
Buffelricotta, Bergpfeffer, DOP Speck aus dem Trentino, gerducherter Fior die Latte
Mozzarella aus Kampanien, DOP San Marzano Tomaten von ,La Torrente”.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, ricotta di bufala, speck Trentino, provola di
Fior di Latte affumicata con paglia, Mix di Pepi.

33. Hamsile 2912 € 19,50
Buffelricotta, Bergpfeffer, ,Ventricina Abruzzese” (Salumi Fratelli Marini),

geréucherter Fior die Latte Mozzarella aus Kampanien, DOP San Marzano Tomaten

von ,La Torrente”.

Ricotta di bufala, ,Ventricina Abruzzese” (Salumi Fratelli Marini), provola di Fior di
Latte affumicata con paglia, Pomodoro San Marzano DOP La Torrente Sopra

34.Classico *9? € 19,60
Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, Prosciutto Cotto aus dem Hause Villani”.

Fior di Latte di Campana, Prosciutto cotto casa ,Villani”.

36. Pizza Dolce o2
belegt mit einer Schicht Nuss-Nougat-Creme, Pistazien und bestiubt mit
Puderzucker.

Guarnita con uno strato di crema di nocciole, pistacchi e cosparsa di zucchero a velo.

Tagesdessert - Dolee del Giorno £ ¥,90
GenieBBen Sie unsere kdstlichen, wechselnden Tagesdesserts. Sprechen Sie uns an!

Dessert del giorno. Sempre diversi, chiedeteci!

POVERA DI SODIO
Per le nostre pizze utilizziamo solo sale marino dalla Salina ,Culcasi” di Trapani per conoscere il gusto originale.




Krauter / Gemiise
Basilikum

Knoblauch

Oregano

Chili

TomatensoBe
Champignons
Rucola

Zwiebeln

Friarielli (Stangelkohl)
Datteltomaten
getrocknete Tomaten
Kapern

Oliven

Aubergine (fritiert)
Verdure (Gemiise)
Artischoken Romani
frischer Truffel

Kase

Fior di Latte Mozzarella
Biffelmozzarella
Gerauchte Fior di Latte
Parmesan

Gorgonzola

Buffelricotta

Bocconcini & 50g (2 Stk.)

Burrata

Fisch / Fleisch
Salami

Sardellen

Speck

Salami Piccante
Salsiccia
Mortadella Riserva
Thunfischfilet
Prosciutto Cotto

Prosciutto Crudo

-

Region/Land
Regional
Frankreich
Sizilien
Kalabrien
Kampanien
Sudtirol
Kampanien
Kalabrien
Kampanien
Sizilien
Kampanien
Salerno
Ligurien
Kampanien
Kampanien/Sizilien
Latium

Piemont

Kampanien
Kampanien
Kampanien
Parma

Lombardei
Kampanien
Kampanien

Apulien

Toskana
Spanien
Sudtirol
Abruzzen
Toskana

Emilia Romagna
Spanien

Emilia Romagna
Toskana

EXTRABELAGE

€0,00
€0,00
€0,00
€0,00
€3,00
€2,00
€2,00
€2,00
€250
€3,00
€3,00
€3,00
€3,00
€3,50
€3,50
€450
€750

€3,00
€ 4,00
€3,00
€3,00
€4,00
€4,50
€5,00
€6,50

€ 3,00
€3,50
€3,50
€4,00
€4,00
€ 4,00
€5,00
€550
€5,50




Wir wunschen [hnen

einen guten Appetit!

Vi duguriamo
un buon aFFe-l:i-(;o!




ITALIA'A TAVOLA

pizzA ¥ WEN

Geschenkgutschein fur Pizza und Getranke




Allergene & Zusabzstoffe

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getrénken fragen Sie bitte das geschulte Personal des Rosso Vivo.

Ubersicht der 14 Hauptallergene:

A - Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (z. B. Weizen, Roggen, Gerste,

Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn, Griinkern)

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse (z. B. Krebs, Shrimps, Garnelen, Langusten, Scampis)
C - Eier und Eierzeugnisse (alle Eier, nicht nur Hiihnereier)

D - Fisch und Fischerzeugnisse (alle Fischarten)

E - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse (aller Erdnusssorten)

F - Soja und Sojaerzeugnisse (alle Sorten von Sojabohnen)

G - Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose) (Kuhmilch)

H - Schalenfriichte (z. B. Mandeln, Pistatizien, Hasel-, Wal-, Para-, Peka-, Macadamia- und
Cueenslandniisse, Cashewkerne)

| - Sellerie und Sellerieerzeugnisse (z. B. Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie)

J - Senf und Senferzeugnisse (alle Senfsaaten)

K- Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

L- Schwefeldioxid und Sulfite {in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l)
M -Lupine und Lupinenerzeugnisse

N - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (z. B. Schnecken, Abalone, Oktopus, Tintenfisch,

Calamares, alle Muscheln inkl. Austern)

Hinweis zum Legendensymbol:

Ly vegetarisch

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:

Nr.1
Nr, 2
Nr. 3
Nr. 4
Nr. 5
Nr. &
Nr. 7
Nr. 8
Nr. 9
Nr.10
Nr. 11
Nr. 12
Nr.13
Nr. 14

mit Konservierungsstoff

mit Farbstoff

mit Antioxidationsmitte!

mit Sussungsmittel Saccharin
mit Sussungsmittel Cyclamat
mit Sussungsmittel Aspartam, enth, Phenylalaninquelle
mit Stissungsmittel Acesulfam
mit Phosphat

geschwefelt

chininhaltig

coffeinhaltig

mit Geschmacksverstarker
geschwarzt

gewachst

D.O.P. (Denominazione d'Origine Protetta) bezieht sich auf die geschiitzte Ursprungsbezeichnung und gibt Auskunft dariiber, in welchem geografischen

Gebiet (z.B. aus Sizilien) alle drei Arbeitsschritte zur Produktion eines Produkts (also alle Herstellungsstufen wie Erzeugung, Verarbeitung und Herstellung)

stattfanden.

LG.P. (Indicazione Geografica Protetta) bedeutet geschiitzte geografische Angabe und besagt, dass einer der drei Produktionsschritte (Erzeugung,
Verarbeitung oder Herstellung) innerhalb des angegebenen Gebietes (z.B. aus der Toskana) stattgefunden haben muss.




E Besuchen Sie uns auf unserer Webseite unter www.rosso-vivo.de oder auf unseren Social Media Kanilen, um auf dem neuesten
Stand zu bleiben.

"2 Visita il nostro sito web www.rosso-vivo.de e connettiti con noi sui tuoi canali social per rimanere aggiornato.

E 0 l@l @rossovivogermany n Rosso Vivo Germany
-
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